Przyjecie z okazji Pierwszej Komunii w Restauracji Hotelu ***Locomotiva
Oferta 2025

Hotel i Restauracja Locomotiva oddajg do dyspozycji Gosci trzy eleganckie, klimatyzowane sale.
Sale umieszczone sg na poziomie zero.

Sala Restauracyjna

Duza elegancka Sala Restauracyjna mieszczgca do 60 osdb.

Niewielki VIP ROOM (mieszczacy maksymalnie 14 oséb) stanowi integralng cze$é sali restauracyjnej,
przeksztatcony zostaje w zaleznosci od Panstwa potrzeb w kacik zabaw dla dzieci, szatnie, kacik stodkosci.
Sala udostepniana na wytgcznosé dla minimum 40 oséb.

Sala Barowa
Klimatyzowana salka naprzeciw baru idealna do 25 oséb.
Sala udostepniana na wytgcznos$¢ dla minimum 15 oséb.

Sala Kawiarniana
Duza i widna, mieszczgca do 45 0sdéb znajduje sie w bezposrednim sgsiedztwie wejscia.
Sala udostepniana na wytgcznosé dla minimum 28 oséb.

Z naszej strony zapewniamy:

odrebng sale na komunie

dekoracje stotéw — obrusy, swiece, serwety

zamkniety i monitorowany, bezptatny parking

plac zabaw dla dzieci

obstuge kelnerska i barmaniska przez caty czas trwania przyjecia
pokoje hotelowe dla gosci przyjecia z 10% rabatem

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.pl
lub bezposrednio z managerem pod numerem tel. 516 056 057



OFERTA KOMUNIJNA | - 210 PLN/OSOBA

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy —wybér 1
Rosét tradycyjny z makaronem domowym
Krem z biatych warzyw z chrustem z batatéw i oliwg pietruszkowa

Dania gtowne + zestaw surowek — wyboér 1

Piers$ z kurczaka z grilla serwowana z kremem ziemniaczanym, szasztykiem ze sliwek owinietych wedzonym
boczkiem i sosem z wina muscat

Kurczak w nasionach dyni i stonecznika serwowany z puree ziemniaczanym, karmelizowang karotka i sosem
kurkowym

Deser — wybor 1
Markiza czekoladowa podana z sosami waniliowym i truskawkowym- lody wtasnego wyrobu!

Lodowe tiramisu z duetem soséw waniliowym i czekoladowym - lody wtasnego wyrobu!

PRZEKASKI NA STOtACH BIESIADNYCH

Przekaski miesne — miesa pieczyste i wedliny wtasnego wyrobu (80g = 3 przekaski)
Schab glazurowany miodem i musztardga z gorczyca

Karczek po staropolsku w przyprawach korzennych

Boczek po staropolsku z majerankiem

Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Rolada z udZca indyczego nadziewana serem riccota, suszonymi pomidorami

Pasztet wieprzowy klasyczny

Baleron Biatoruski

Przekaski rybne (50g = 2 przekaski)
Sledzie tradycyjne w oleju z cebula pieprzem mtotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w kremie z curry

Carpaccio (30g = 2 przekaski)

Carpaccio z pomidora i poledwiczki wieprzowej sous-vide, czarnymi oliwkami, kaparami i parmezanem
Carpaccio z buraka marynowanego w cytrusach z serem kozim, karmelizowanym orzechem wtoskim i
ziotami

Satatki (150g = 2 satatki)

Satata Amerykanska z grillowanym kurczakiem, ananasem, pomidorami, cebulka, przykryta puszystym
majonezem z curry serwowana z prazonym sezamem i migdatami

Satatka z poledwiczkg wieprzowg na kolorowych satatach z marynowanymi cebulkami i grillowana papryka
z sosem balsamicznym

Dodatki: Chleb, pikle
Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana , soki owocowe (nielimitowane)



OFERTA KOMUNIJNA 11 - 229 PLN/OSOBA

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy —wybér 1
Krem z borowikow z grzybowg grzanka i parmezanem
Krem pomidorowy z bazylig i ziotowa oliwg

Dania gtéwne + zestaw surowek — wyboér 1

Poledwiczka wieprzowa w ptaszczyku z boczku serwowana z puree ziemniaczanym z brokutami z wody lub
karmelizowang marchewka i sosem z zielonego pieprzu

Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami, bazylia, orzechami nerkowca i mozzarella w
podsuszanej szynce z puree ziemniaczanym z pesto tymiankowym i grillowang cukinig

Deser — wyboér 1

Sernik z gruszka na kuszonych herbatnikach z crumblami mlecznymi, musem z cytryny i sosem
waniliowym

Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym - lody wtasnego wyrobu!

Przekaska gorgca — wybor 1
Barszczyk czerwony z pasztecikiem

Bogracz wegierski na karkowce

PRZEKASKI NA STOtACH BIESIADNYCH

Przekaski miesne — miesa pieczyste i wedliny wtasnego wyrobu (80g = 3 przekaski)
Schab glazurowany miodem i musztarda z gorczyca

Karczek po staropolsku w przyprawach korzennych

Boczek po staropolsku z majerankiem

Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Rolada z udZca indyczego nadziewana serem riccota, suszonymi pomidorami

Baleron Biatoruski

Przekaski rybne (50g = 2 przekaski)
Sledzie w sosie wegierskim

Sledzie pod biatg kremowa pierzynka z cebula i jabtkiem

Deska seréw — 40 gram/osoba

Finger food:
Melon zawinigty w podsuszang szynke Isztuka/osoba
Bruschetta z grillowanym kurczakiem 1 curry Isztuka/osoba

Safatki (150gr = 2 satatki)

Satatka z wedzonym fososiem, z marynowanym burakiem, z serem feta i karmelizowanymi orzechami
wtoskimi

Satatka z satatg pekinska, ogérkiem, rzodkiewka, szynkg, kukurydza, rzodkiewkg i sosem
jogurtowo-koperkowym

Dodatki: Chleb, pikle
Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe (nielimitowane)



OFERTA KOMUNUNA 111 - 249 PLN/OSOBA

DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy —wybér 1
Krem z biatych warzyw z chrustem z palonego pora i oliwg pietruszkowg
Roso6t krolewski z makaronem domowym 1 warzywami

Dania gtéwne + zestaw surowek — wyboér 1

Medaliony z poledwiczki wieprzowej z pieczonymi warzywami, podane z wloskimi gnocchami z pietruszka
(lub pieczonymi ziemniakami z czosnkiem i1 rozmarynem) i sosem tymiankowo kurkowym

Poledwiczka wieprzowa nadziewana grzybami zawinieta w boczek z purée ziemniaczanym, karmelizowana
marchewka lub brokutami z wody i sosem z zielonego pieprzu.

Deser — wyboér 1
Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym- lody wtasnego wyrobu!
Szarlotka z lodami na ciepto

Danie ciepte — wybor 1

Pieczona kacza ndézka ze smazonymi kopytkami i modrg czerwona kapusta z rodzynkami

Podudzie drobiowe na zasmazanej kapuscie wtoskiej podawane na placku ziemniaczanym

Sztuka miesa (plastry pieczonej szynki) z kluskami slgskimi, suréwka z marchwi i sosem z lesnych grzybow

PRZEKASKI NA STOtACH BIESIADNYCH

Przekaski miesne — migsa pieczyste i wedliny wiasnego wyrobu (80g = 4 przekaski)
Schab glazurowany miodem i musztardg z gorczyca

Karczek po staropolsku w przyprawach korzennych

Boczek po staropolsku z majerankiem

Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Rolada z udZca indyczego nadziewana serem ricotta, suszonymi pomidorami

Pasztet wieprzowy klasyczny

Baleron Biatoruski

Carpaccio (40g = 2 przekaski)

Carpaccio z gruszka, serem plesniowym i orzechem wtoskim z podsuszang szynkg i ruccolg

Carpaccio z fososia marynowanego w kolendrze, z fenkutem, rzodkiewka i ogdérkiem, z koperkiem i winnym
dressingiem

Satatki (150gr = 2 satatki)

Zielona satatka ze szparagami, groszkiem zielonym i cukrowym, brokutami, grillowanym kurczakiem i
wedzonym boczkiem, podawana z lekkim sosem czosnkowym

Satatka z poledwiczka wieprzowg na satacie z marynowanymi cebulkami i grillowana papryka
Satatka Italia z satatg, pomidorem, ogérkiem, jajkiem i makaronem z salami i sera zéttego z
ziolowym vinegrettem

Finger food:
Placuszek z kaszy peczak z guacamole Isztuka/osoba
Roladka z szynka parmenska, grillowana papryka 1sztuka/osoba

Dodatki: Chleb, pikle
Napoje: kawa, herbata, woda niegazowana, soki owocowe, napoje gazowane — nielimitowane



Menu dla dzieci:

Zupa:
Zupa pomidorowa z makaronem
Rosét z makaronem

Danie gtowne:

Pieczone kawatki kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig
Nuggetsy z kurczaka z purre ziemniaczanym lub frytkami i mizerig

Pulpety w sosie pomidorowym z ryzem lub purre ziemniaczanym

Bitki wieprzowe z purre ziemniaczanym i gotowang marchewka lub mizerig
Spaghetti z sosem bolognese

Wrtoskie gnocchi z sosem pomidorowym

Deser:

Nalesniki z serem lub jabtkami

Lody z owocami i stodkimi sosami

tabedz z kremem waniliowym i lodami czekoladowymi na stodkich sosach- tylko na przyjecia komunijne

Dodatkowo mozna zamowic ciasta i owoce oraz tort

Mix ciast bankietowych 100gram/ 15zt osoba — np.: sernik, szarlotka, raffaello, brownie, tiramisu
Owoce sezonowe — 10zl/osoba

Cena tortu — 100zt za kilogram

Alkohol na przyjecia:

Wina:

Rocca Antica Bianco/Rosso — Wtochy 45zt

Verduzzo Veneto — Wtochy 45zt

Chemin de la Serre Blanc/ Rouge — Francja 45zt

Terra Musa Pinot Grigio Classico — Wtochy 59zt

Conde Valdemar Tempranillo — Hiszpania 59zt

Prosecco Ca’tullio 59zt

Riesling Kabinett Konigswingert Pfalz — Niemcy 74zt

Wild Rock Elevation Sauvignon Blanc — Nowa Zelandia 74zt
Sammarco Primitivo Passonero — Wtochy 74zt

Wadki:

Waddka Wyborowa 0,51 — 60zt
Wddka Finlandia 0,51 — 70zt
Wddka Baczewski 0,51 — 80zt

Informacje dodatkowe:

e Istnieje mozliwos¢ dostarczenia wyrobow cukierniczych za okazaniem dowodu zakupu. Prosimy o
pokrojenie ciasta ( w przeciwnym razie pobieramy optate za porcjowanie w wysokos$ci 10zt/os.)

e Potwierdzeniem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 500 zt na poczet kosztow imprezy

e Dzieci do lat 10 korzystajgcy z menu dla dzieci 50% ceny menu gtdwnego

e (Ciasta bankietowe w cenie 15 zt osoba (100g)

e Napoje gazowane nielimitowane 10zt/os.

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.pl lub bezposrednio
z Managerem pod numerem tel. 516 056 057



