Oferta w cenie 139zl/osoba
DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy — wybér 1

Rosot krélewski z makaronem domowym

Krem z biatych warzyw z chrustem z palonego pora

Zurek tradycyjny na wtasnym zakwasie podany z jajkiem, kietbasg i boczkiem

Dania gléwne+ zestaw suréwek — wybor 1

Piers z kurczaka z grilla serwowana z kremem ziemniaczanym, szasztykiem ze §liwek owinigtych wedzonym
boczkiem i sosem z wina muscat

Filet z kurczaka z purre ziemniaczanym, brokutem i sosem truflowo orzechowym

Kurczak w nasionach dyni i stonecznika serwowany z puree ziemniaczanym, karmelizowang karotka i sosem
kurkowym

Deser — wyboér 1

Sernik domowy z gruszka — wlasnej produkcji

Lodowe tiramisu z duetem soséw waniliowym i czekoladowym lody wiasnej produkcji
Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym- lody wtasnej produkcji

PRZEKASKI ZIMNE NA STOLACH:

Przekaski mi¢sne wlasnego wyrobu ( 3 przekaski=60gr)
Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie
Schab glazurowany miodem i musztarda z gorczyca

Pasztet tradycyjny wieprzowo-wotowy

Przekaska rybna ( 2 przekaski= 60gr)

Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem miotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie w kremie z curry

sledzie w sosie wegierskim

Satatki (150gr = 2 salatki)

Satatka italia z salatg, pomidorem, ogérkiem, jajkiem i makaronem z salami i sera zottego

Satatka amerykanska z satata lodowa, grillowanym kurczakiem, ananasem, pomidorami, cebulka, przykryta
puszystym majonezem z curry serwowana dodatkowo z prazonym sezamem i migdatami

Carpaccio (1przekaska=25g)
Z buraka marynowanego w cytrusach z serem kozim, karmelizowanym orzechem wtoskim i ziotami

Dodatki: Chleb, pikle
Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, soki



Oferta w cenie 159zl/osoba
DANIA SERWOWANE PRZEZ KELNEROW

Zupy — wybor 1

Krem z borowikow z grzybowg grzanka i parmezanem
Krem z groszku zielonego z serekiem brie 1 orzechami
Zupa toskanska z kurczakiem 1 warzywami

Dania gléwne+ zestaw suréwek — wybor 1

Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami, bazylia,orzechami nerkowca i mozzarelg w podsuszanej szynce
Z puree ziemniaczanym z pesto tymniankowym i grillowang cukinig

Medaliony z poledwiczki w orzechach podawane na risotto z grzybami, grillowanymi szalotkami i sosem z koniaku+
bukiet satat

Medaliony z poledwiczki wieprzowej podane z wtoskimi gnocchi z pietruszka, smazonym szpinakiem z czosnkiem i
gatka muszkatotowa i sosem tymiankowo-kurkowym

Deser — wybér 1

Markiza czekoladowa podana z dwoma stodkimi sosami- lody wiasnej produkcji
Waniliowa panna cotta z karmelizowanymi truskawkami

Semifredo z kandyzowanymi owocami i sosem wisniowym- lody wiasnej produkcji

PRZEKASKI ZIMNE NA STOLACH:

Deska mi¢s wlasnego wyrobu- (3 przekaski=80gr)

Rolada z udzca indyczego nadziewana serem riccota, suszonymi pomidorami.
Pasztet drobiowy z grzybami i tymiankiem

Karczek marynowany po staropolsku w czosnku i rozmarynie

Przekaska rybna ( 2 przekaski= 60gr)

Sledzie tradycyjne w oleju z cebulg pieprzem miotkowanym i mielonym lisciem laurowym
Sledzie pod biatg kremowa pierzynka z cebula i jabtkiem

Sledzie po japonsku z satatka z kiszonego ogorka z jabtkiem, zielonym groszkiem i jajkiem

Salatki ( 2 salatki= 200gr)
Satatka z satatg pekinska, ogorkiem, rzodkiewka, szynka, kukurydza, rzodkiewka 1 sosem jogurtowo-
koperkowym

Satatka cezara, z satata lodowa, grillowanym kurczakiem, chipsami salami, grzankami, parmezane
Carpaccio (1przekaska=30g)

Z gruszka, serem plesniowym i orzechem wtoskim z podsuszang szynkg i rucola

Dodatki: Chleb, pikle
Serwis kawowy: Kawa, herbata, woda, soki



Dodatkowo :

Stodko-owocowy stél- ok 200 gr /osoba- 20zt

Mix wyselekcjonowanych ciast bankietowych, owoce ( winogrona, arbuz, ananas, mandarynki- dostepne w zaleznosci
od sezonu)

* Napoje gazowane nielimitowane (coca cola, fanta,sprite) — 12z}osoba
Alkohole:

Wino bankietowe od 45zt/butelka

Wodka Finlandia 0,51-70zt

Waodka Wyborowa 0,51-60zt

* Jest mozliwo$¢ przyniesienia wlasnego alkoholu — 10zt/butelka

*Powyzsze menu moze zawiera¢ alergeny (zboza, skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne, orzechy, soj¢ i pochodne,
mleko oraz pochodne, seler, gorczyce, sezam oraz migczaki).

W przypadku pytan prosimy o kontakt: marketing@locomotiva.com.pl
lub bezposrednio z dziatem sprzedazy pod numerem tel. 516 056 057
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